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Mathematik ist für viele ein Angstgegner. Anstatt für das Fach zu 
begeistern, gelingt es meist nur Schülern damit das Fürchten zu 
lehren. Viele glauben, dass sie’s nie verstehen werden. Dabei  
haben sie das Küchen-Einmaleins in der Tasche und rechen 
längst Rational.   
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Wien Linzerstrasse 179 – Gerhard Lindner ist ein 
klassisch ausgebildeter Koch. Er steht in sei-
nem „Lindbergh“ in einer besonderen Küche, 
deswegen kann man auch in Zukunft mit ihm 

rechnen, nur nie mehr als „Wachhund“ vorm Schnitzel. „In mei-
ner Küche wird professionell vorbereitet und kreativ gekocht. 
Überwachen sollen dann die Geräte, dafür sind sie da und das 
können die auch viel besser als ich“ Lindner ist Rationalist, er 
kocht, wie es sich gehört, nur bereitet er anders zu, das Ergebnis 
ist immer perfekt. „Immer perfekt“ geht hier mit Technik, die 
buchstäblich mit einem Fingerstreich funktioniert. Die Zube-
reitung läuft mit einer großen Portion Software in der Hard-
ware des iVario Cooking Centers und der zwei Combi-Dämpfer, 
die sind so punktgenau gesteuert, dass die Ergebnisse, wie ge-
sagt, immer gleich sind.“ Lindner erklärt: „Unser Geschäft hat 
so viel mit Planung zu tun, dass es mehr als die halbe Miete ist. 
Mit Rational kann ich so viel optimieren, dass ich dann bei der 
Qualität keine Abstriche machen muss. Im Gegenteil „rational“ 
gerechnet, spare ich sogar noch Geld. Und kann am Handy alles 
überwachen“ 

Wien Linzerstrasse 28 – Johann Fiedler’s Küche ist auch be-
sonders und um einiges größer als im Lindbergh. Fiedler ist 
kein klassischer Gastronom, er kommt aus der IT-Branche und 
liebt Mathematik. Für Fiedler und sein Team ist klar, dass sie 
die Technik ganz oder gar nicht nutzen, sie kochen deshalb mit 
ConnectedCooking, der Vernetzungslösung von Rational. Bei 

der Erstellung neuer Speiseplä-
ne nutzt Fiedler die Rezeptda-
tenbank von ConnectedCooking 
und lässt sich inspirieren, auch 
schon mal zu Apfelstrudel oder 
Kaiserschmarren. Dabei schickt 
er von seinem Handy aus die 
jeweiligen Kochpfade direkt an 
die Geräte. Auch bei der Zusam-

menstellung der HACCP-Daten für das Marktamt wird 
Fiedler von der Vernetzungslösung unterstützt: Die Daten 
werden automatisch gespeichert. „Das kostet sonst alles 
Zeit, die ich mir jetzt sparen kann.“ Das ist es auch schon, 
das Erfolgsgeheimnis von DC Catering. Aus einer Kinder-
gartenküche mit 80 Portionen hat sich ein Unternehmen 
entwickelt, das täglich 3.500 Portionen ausliefert, und 
zwar an das kritischste, gnadenloseste, furchteinflößends-
te Gästesegment, das man sich vorstellen kann, Drei- bis 
Sechsjährige. Da überlässt Fiedler nichts dem Zufall, jeder 
Parameter wird überwacht. Auch Fiedler rechnet Rational, 
für Ihn ist es wichtig große Mengen in gleichmäßiger Qua-
lität produzieren zu können und dabei nie die Kontrolle zu 

verlieren. Da kommt er rein 
rechnerisch an Rational 
nicht vorbei. Im Großformat 
(Fiedler arbeitet mit den 
größten Combi-Dämpfern 
des Hauses Rational) spielt 
die Software alle Stückerln, 
so können sich die Köche 
ohne Überwachungsauf-
wand aufs Kochen kon-
zentrieren und Fiedler 
kann auf seinen Endgerä-
ten dabei zusehen.    

mathe kann jeder

Anstatt sich stressgeplagt den Schweiß von der 
Stirn zu wischen – „dreht“ man tiefenentspannt mit 

ConnectedCooking die Daumen am Handy.

Kombiniere deine 
Küche mit großartigem 
Support.
Andere Fragen, andere Antworten, 
andere Denkanstöße. Weil es auch 
anders geht, mit einem Partner, 
der da ist. 

Mehr unter 
at.getready2021.com

oben: Küchenchefin Barbara Fiedler begeistert Kindergaumen 
mit ihrem untrüglichen Geschmackssinn, für sie darf nichts zu 
salzig, fett, scharf oder sauer sein.
unten: Johann Fiedler überlässt nichts dem Zufall – jeder 
Parameter wird überwacht
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