< SCHANK-KONZEPT =

BROOKLYN FOR
BROTHERS AND SISTERS

Eigentlich miisste die Grapos Schankanlage Schenkanlage heifSen.
Den Grapos schenkt mit dem neuen Brooklyn-Gastronomie-Konzept
Gastronomen, Cafetiers und Bickern ein tiberlegtes Konzept.
Effizienter, innovativer und nachhaltiger geht kaum noch. Ach ja,
regional ist das Ganze auch noch, kommt doch das 6sterreichische
Unternehmen aus Lannach in der griinen Steiermark. o

er AF-Markt boomt wie kaum ein anderer, man kommt kaum

nach mit dem sondieren und spiter dem sortieren der Flaschen.

Wer seinen Gisten mehr bieten will und auf’s ,Flaschendrehen

verzichtet, entscheidet sich fiir die késtlichen zehn verschiede-
nen Grapos Sorten. Holunderbliite, Grintee-Kaktusfeige, Rhabarber,
Erdbeere, Zitrone, Wassermelone und Vitaminwasser sowie die Bio-Sor-
ten Apfel, Orange und Kirsche schmecken fiir sich alleine schon hervor-
ragend und lassen sich zusatzlich auch noch beliebig kombinieren und
mixen - gezapft wird das Ganze frisch, gekithlt und auf Wunsch still oder
prickelnd.

Perpekt veredelt

Aber damit nicht genug, wer auf das Brooklyn-Gastronomie-Konzept
setzt, kann seine Géste mit ganz besonderen Getranken verwéhnen.
Auf den stylischen Schankanlagen der Brooklyn-Homemade-Style-Serie,
stehen zum Veredeln integrierte Behilter fur Kriuter, Fruchtscheiben
und Eis zur Selbstentnahme bereit.

gestapelt und ungekiihlt gelagert werden.
Kein Wunder, dass Grapos-Getrinke in Sa-
chen Nachhaltigkeit so gut abschneiden:
Der Gastronom spart bei der Getranke-
kithlung knapp 40% an Energie. Der
Karton und der Plastikbeutel der
Bag-in-Boxen sind auflerdem zu

100% recyclebar.
Somit ist es nicht verwunderlich,

Perpekt abgeptillt

Abgefullt wird aus der Abfillanlage in die chicken Re-
tro-Glaser robust mit Henkel versprithen sie beson-
deren Charme. Fiir eilige Giste, die es nicht lange am
selben Platz hilt, gibt es mit den Frische-Flaschen eine J
besondere Lésung: Diese lassen sich einfach vor-abfil- S \ N
len und in einen To-Go-Flaschenkiihlschrank stellen und > '
konnen selbstverstindlich wieder befillt werden. w
/ dass eine Studie der TU Graz er-
, » gab, dass mit dem Grapos-Ge-
G / trankesystemen 90% weniger
; COy-Belastung anfillt und ein
90% kleinerer 6kologischer Fuf3-
abdruck als bei konventionellen
Portionsflaschen entsteht. €@

www.grapos.com

Perpekt verpackt

Alle Post-Mix-Sirupe kommen in Bag-
in-Boxen. Diese bestehen aus Karton
und reisfestem Plastik. Die Boxen
konnen platzsparend iibereinander-
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